
PRODUCTO DE LA AMAZONIA EN BOLIVIA

CERTIFICADO ORGÁNICO

CERTIFICACIONES

BENEFICIOS

NUEZ
DE BRASIL

Nuestra nuez de Brasil cuenta con los siguientes estándares:

Estamos comprometidos con la sustentabilidad del campo, evitando el uso de 
fertilizantes y pesticidas de composición química, utilizando solo abonos naturales. 
Los campos de nuestros asociados cuentan con un sistema sencillo y equilibrado para 
mantener sus cultivos de la manera más natural.

Minerales Vitaminas Proteína Grasas saludables

VALOR NUTRICIONAL POR 100G PARÁMETROS FÍSICOS / QUÍMICOS DATOS MICROBIOLÓGICOS

Energía
Grasa
     Ácidos grasos saturados
Carbohidratos
     Azúcar
     Fibra
Proteína
Sal

2,802 / 661 Kj / kcal
67.86 g
17.86 g
7.19 g 
3.57 g
7.1 g
14.29 g
0.0 g

Bacterias Mesofílicas Aerobias
Hongos
Levaduras
Enterobacterias
E-Colli 
Salmonella

< 100,000 UFC/g
< 10,000 UFC/g
< 10,000 UFC/g
< 1,000 UFC/g
< 10 UFC/g
Negativo  en 125g

Humedad 
Cenizas
Metales, vidrios, plásticos
Pureza
Nuez quebrada
Variación de color 
Ácidos grasos libres
Peróxido

Max. 4.5 %
3.51g / 100g
Ausente
> 99.9%
Max. 2%
Max. 5 %
Max. 1%
Max 10 O2 /Kg meg 

NUESTRA NUEZ ES NATIVA DE SUDAMÉRICA, ESPECÍFICAMENTE DE LA 
CUENCA DEL AMAZONAS; LA NUEZ DE BRASIL ES BUENA FUENTE DE SELENIO, 

MAGNESIO Y TIAMINA, SON ALTAS EN PROTEÍNA Y GRASAS INSATURADAS.

Este tipo de nuez se utiliza principalmente en la industria alimentaria y cosmética.



ALMACENAMIENTO

EMPAQUE ESTÁNDAR

Granel:
19.96 kg Bolsa de polietileno al alto vacío

empacada en caja de cartón corrugado 

oscuro y seco,

65% de humedad relativa.  

En lugar fresco, 

NUEZ DE
BRASIL

CADUCIDAD

12
meses


